Kremes kevert meqqyes

Hozzavalok
Tésztahoz:
e 100 g Mester Csalad Kelt Tésztaliszt
e 2tojas
e 25g Mester négyszeres édesitd
e 100g ¢étolaj
e 3 evokanal viz

e csipetsé
e kb 200g meggy
Krémhez

e 250ml viz
3 evokanal névényi tejpor

e 1 papos evokanal vanilia puding

e 1509 margarin

e 25g Mester négyszeres édesitd
Elkészitése:

A tojasokat ketté valasztjuk a fehérjét kemény habba verjlik, a sargajat az olajjal édesitével
habosra keverjiik, majd hozzaadjuk a fehérjét dvatosan, majd a lisztet, sot és a vizet. Pici siit6
papirral bélelt tepsibe simitjuk, tetejét megrakjuk meggyel, 180C-ra elémelegitett siitoben
készre siitjiikk. A névényi tejporos vizben megfézziik a vanilia pudingot, kihiitjikk, majd a
margarint az édesitdvel ki habositjuk,majd a kihtit6tt pudinggal 6sszekeverjik, és a kihtlt siiti
tetejére kenjiik. Hiitdszekrényben tartjuk a szeletelésig.



